LE PETIT DEJEUNER

Fiir den perfekten Start in den Tag —
dienstags bis samstags von 09:30 h bis 11:30 h.

o———< PETIT DEJEUNER ©——

PETIT DEJEUNER
Croissant, Konfitlire, Butter

MARIE
Croissant, Baguette, Butter, Konfitlire
Schnitt- und Weichkase

FRANCOISE
Croissant, Baguette, Butter, Konfitlire
Back- und Knochenschinken

€5,50

€13,90

€14,50

JEAN

Croissant, Brot-/Brotchenauswahl, Butter,
Konfitlire, Schnitt- und Weichkase, Back-
und Knochenschinken, Obstsalat

HELENE

Baguette, Margarine, Konfitlire,
Grillgemiise, Gemtisecréme, Oliven,
Obstsalat

o~ AUCHOIX ©——°

EIERSPEZIALITATEN

Zwei Spiegeleier €450

Ruhrei natur (3 Eier) €5,00
Bacon (3 Scheiben) +€3,90

VITAMINE

Frisch gepresster Orangensaft (0,2 I) €490

Obstsalat €550

Soliten Sie eine Ubersicht iiber die Allergenkennzeichnung wiinschen, sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.

BON APPETIT

€24,90

€14,00




CAFE ET GATEAU

o——< BOISSONS CHAUDES o—

FRENCH PRESS

French Press Athiopien Kannchen

Sortenreiner Ursprungskaffee aus der Region Yirgacheffe. Hochst
aromatisch, mit urspriinglichem Moccaflavour,
erinnert an den Duft von Krautem

French Press Kenia Kannchen

Sortenreiner Ursprungskaffee vom Mount Kenya, den die
Ureinwohner seit jeher als Sitz Gottes verehren. Hocharomatisch
und wiirzig, mit einem Hauch Schwarze Johannisbeere

TEE
Frischer Ingwertee
Heile Zitrone

€590

€590

€3,50
€ 3,50

Bitte fragen Sie nach unserer separaten Tee-Karte

Wir servieren Tee aus dem Hause Ronnefeldt

o——< GATEAU o

Unser téglich und jahreszeitlich wechselndes Angebot von
der Kondlitorei-Café Issel

KAFFEE

Tasse Kaffee €3,30
Kannchen Kaffee €590
Tasse Kaffee entkoffeiniert €3,30
Kannchen Kaffee entkoffeiniert €5,90
Cappuccino €3,60
Latte Macchiato €3,90
Café au lait €4,20
Espresso €2,60
Espresso double €430
SCHOKOLADE / MILCH

Chocolade Lindt €3,90
Chocolade Lindt mit Sahne €410
SchocMoc €3,90
SchocMoc mit Sahne €410
Glas Milch €1,80
TORTEN

Schokoladen-Trffel €5,50
Espresso-Triiffel €5,50
Beeren-Mascarpone €550
Himbeer-Joghurt-Schokolade €5,50
Erdnuss-Trffel €5,50
Cassis-Sauerrahm €5,50
Ziegenfrischkase-Rosmarinkrokant €5,50
Kasekuchen €550

Soliten Sie eine Ubersicht tiber die Allergenkennzeichnung wiinschen, sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.

BON APPETIT

TARTES

Apfelmandel-Tarte
Zitronen-Tarte
Beeren-Cheesecake
Zitrus-Butter-Tarte
Mohntarte
Aprikosen-Tarte
Feigen-Nuss-Tarte
Portion Sahne

€550
€550
€550
€550
€550
€550
€550
€0,80




LE MENU

Geniefllen Sie unsere warme Kiiche —
dienstags bis samstags von 12:00 h bis 15:00 h.

o———0 NOS SOUPES o—

Kartoffelsuppe mit Triiffeldl, Speckcroutons €990 Franzésische Zwiebelsuppe mit €9,90
und Schnittlauch gerostetem Baguette und Gruyere

o—— NOS SALADES o———

Wildkrautersalat mit Mango-Fenchel- €14,90
Vinaigrette, Mangowdrfeln, karamellisierten
Sonnenblumenkernen und Weillkése

o—— NOS PLATS o———

Zwei grobe Schweinsbratwiirste €18,50
,Toulouser Art“ von der Feinkostfleischerei

Hidding mit Dijon-Senf, Schmelzzwiebeln

Sauerkraut und Kartoffelstampf

Flammkuchen mit Lachs, Roquefort, roten €15,90 AuBerdem bieten wir taglich
Zwiebeln und marinierten Wildkrautern wechselnde Speisen an!

Bei Fragen kommen Sie gerne auf uns zu.

Flammkuchen mit Butternutkdirbis, €14,90
Ziegenkasecreme, Walniissen,
Kirbiskernol und Feldsalat

,Triffelfries* — French Fries von der €12,90
Miinsterlander Knolle mit frischer

Triffelmayonnaise, Parmesan,

Schnittlauch und geraspeltem frischen

Triiffel

o———0 NOS DESSERTS o———

Tonkabohnen-Créme Briilée mit
Pflaumenkompott € 8,50

Sollten Sie eine Ubersicht {iber die Allergenkennzeichnung wiinschen, sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.

02.01.2024

BON APPETIT




LES VINS

o L'APERITF o———

0,11 0,21
Crémant Brut Weilt — Aimery, Limoux € 6,90
Crémant Brut Rosé — Aimery, Limoux € 7,00

BLANC ¢

0,11 0,21
Weinschorle € 5,90
,Monsieur P* - grauer Burgunder - Pfalz €5,00 €750
Horgelus — Weil} - Cétes de Gascogne I.G.P. €5,60
Les Cépages — Chardonnay - I.G.P. Pays d‘Oc €5,00 €750
M. Chapoutier — La Ciboise blanc - Luberon AOC €5,50 € 8,30
ROSE
o o——m=
0,11 0,21
Horgelus — Rosé — Cdtes de Gascogne I.G.P. €3,80 €5,60
Mouton Cadet — Rosé Bio - Bordeaux €38,30
Chateau Miraval - Rosé Miraval — Provence
ROUGE
o O A1 o 0,21
Chateau Loyasson - Bordeaux AOC €420 € 6,40
Les Cépages — Syrah - |.G.P. Pays d'Oc € 4,40 € 6,60

Baron Philippe de Rothschild — Héritage — Bordeaux AOC
Baron Philippe de Rothschild — Baron Henri — Médoc AOC
M. Chapoutier - Belleruche — Cétes du Rhéne AOC - halbe Flasche

SANTE

0,751
€ 39,00
€ 41,00

0,751

€ 26,00
€ 18.00
€ 26,00
€ 28,00

0,751

€18,00
€28,00
€36,90

0,75 |

€ 21,00
€22,00
€ 36,00
€ 39,00
€ 19,00




BOISSONS

o< BOISSONS FRAICHES o

Gerolsteiner Gourmet 0,25
Gerolsteiner Medium 0,25

Gerolsteiner Naturell 0,25
Gerolsteiner Gourmet 0,75
Gerolsteiner Medium 0,75
Schweppes Bitter Lemon 0,2
Schweppes Tonic Water 0,2
Schweppes Ginger Ale 0,2
Schweppes Soda 0,2

Bitburger 0,33
Bitburger Radler 0,33

Bitburger alk. frei 0,33

€ 3,20
€320
€320
€690
€6,90
€ 3,60
€ 3,60
€ 3,60
€ 3,60

Orangina 0,25
Coca Cola 0,33

Coca Cola Zero 0,2
Niehoff Orangensaft 0,2
Niehoff Apfelsaft klar 0,2
Liba Limette 0,33

VIO Saftschorlen 0,33

o—— BIERES o—

Flaschenbiere / Bouteille

€ 3,80
€ 3,80

€ 3,80

Benediktiner Weizen 0,5
Benediktiner Weizen alk. frei 0,5

o——— COCKTAIL / APERITIF o——

Pampelle Spritz
Lillet Rosé

Kir Royal

Pimm’s
Miinsterlander Amérie
Carpano Spritz
Carpano Tonic

Cointreau Fizz

€750
€750
€750
€750
€690
€690
€690
€690

Vodka Lemon
Vodka O.-Saft

Aperol Spritz
Gin Hendricks + Tonic
Gin Mare + Tonic

Gin alk. frei + Tonic

SANTE

€345
€390

€330
€340
€340
€380
€380

€520
€520

€6,90
€6,90
€750
€ 11,80
€ 11,80
€ 13,80




Cointreau
Martini Bianco

Amaro Sibon
Pernod

Ricard

Pernod

Sasse Kakao-Nuss

Sasse Lagerkorn

BOISSONS

o——— DIGESTIF o

2cl
4 ¢l

4cl
2¢l
4cl
2¢l
2¢l
2¢l

€450
€450

€480
€3,50
€470
€3,50
€420
€4,00

Sasse Sechser
Williams Christ, Walcher

Calvados Dauphin Réserve V.S.0.P.
Cognac Remy Martin V.S.0.P.
Grappa di Barolo Sibon |

Gin Hendricks

Gin Mare

Vielle Framboise, Fassbind, Barrique

SANTE

2¢l
2¢l

2¢l
2¢l
2¢l
2¢l
2¢l
2¢l

€380
€550

€520
€5,80
€6,50
€590
€6,50
€6,50
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